


                                         
                                                 Le Proposte dello Chef

ANTIPASTI 

- Tagliere APG (alici marinate al limone, trota in carpione, giardiniera di verdure, 
fagioli e pancetta, insalata di nervetti)


- Cozze al limone/alla tarantina


- Carpaccio di manzo con carciofi, stracciatella e pepe tostato 


PRIMI PIATTI 

- Fettuccine al ragù di manzo e porcini 


- Risotto alla milanese con ossobuco


- Zuppa di cipolle servita in pagnotta di pane 


- Linguine con ragù di polpo


SECONDI PIATTI 

- Tomahawok di suino nostrano (600/700gr) con patate al forno e salse

 


- Trippa alla milanese 


- Hamburger di wagyu 180gr con lattuga, cipolla di tropea croccante, 
emmental e salsa bbq bianca al pepe accompagnato da patatine crispers     


- Pesce spada in crosta di mandorle ed erbe con maionese al wasabi  


