
MENÙ DI NATALE

ANTIPASTI

Cremoso di Topinambur, nocciole e robiola ai 3 latti

Battuta di ricciola, arancia rossa, finocchi e mosto d’uva

SECONDO

Sella di capriolo laccata con purè di marroni, mini
barbabietole e radicchi amari

DESSERT

Il canto di Natale

Panettone artigianale della Pasticceria Colombo di Barasso, con 
crema allo zabaione, al mascarpone e chantilly al cacao

80€ A PERSONA
Benvenuto dalla cucina

PRIMI

Risotto con zucca, fonduta di bitto, amaretti e riduzione al marsala

Cappelletti di carne magra in brodo di cappone,
carciofi e olio al rosmarino

Acqua, caffè e coperto inclusi


